/1 k. LaPassion Des Mets - ‘Traiteur
L Carte De Noél 2025 . &

- ‘Vous pouvey nous faire vos commandes :

3 O 04.93.12.34.91
7. _ © contact@lapassiondesmets fr >
7 Date limite des commandes : le 20 Décembre 2025
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‘Retrait de vos commandes le 24 Décembre 2025
de 9h00 a 17h30 aw :
29 Avenue Des Filagnes
%) 06700 Saint Laurent Du Var

‘Reglement en Carte Bleue ou en Especes
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https://www.instagram.com/la_passion_des_mets_traiteur/
https://www.lapassiondesmets.fr/
https://www.instagram.com/la_passion_des_mets_traiteur/
https://www.facebook.com/Lapassiondesmets
tel:0493143491
mailto:contact@lapassiondesmets.fr
https://share.google/MN4wxiYZY81Nwt2xL
https://share.google/MN4wxiYZY81Nwt2xL

Pourvotre Table de Noél, mettez les pieds sous la Table

& laissez la Magie envahir votre Cuisine !
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Nos Plats Festifs »
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 Lou Capoun et les Panisses  wff-
Le Chou Farci, Mijoté dans une Sauce Tomate Parfumée au Thym
et Laurier

20,00€ ttclapart’ | =%

o Les Calamars Farcis & la Nigoise, Riz aux Poivrons ...
Les Calamars Garnis d’'une Farce Fine de Fruits de Mer et Poissons Blanc,
Riz et Herbes Fraiches, Mijotés dans une Sauce Tomate Facon Nicoise

23,00€ ticlapart

 Les Gnocchis de Potiron, Sauce Parmesan et Jambon Cru
Les Gnocchis a la Chair de Potiron, Nappés d’'une Creme de Parmesan
et Eclats de Jambon Cru et Noix

21,00€ttelapart

» Le Chapon Farci aux Ceépes, Pommes de Terre Grenailles et Carottes Glacées
La Cuisse de Chapon Farci d’'une Duxelle de Cepes et Marron,
Rotie Doucement au Four

25,00€ ttelapart
o L’Epaule d’Agneau Confite, Purée Truffée
L’Epaule d’Agneau Fondante, Confite Longuement,
Servie avec une Purée de Pommes de Terre  la Truffe N
25,00€ ticlapart <5

 LaJoue de Boeuf Confite au Vin Rouge, Gratin de Pommes de Terre
La Joue de Boeuf Cuite 8 heures a Basse Température,
Nappée d’un Jus Corsé, Servie avec un Gratin Doré et Crémeux

22,00€ttelapart
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’Um Plats conditionnés en barquettes individuelles \’ ‘*“;’
Préts a réchauffer : 10 4 20 min 4 160° r".
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